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	 SIMPLE	 DOUBLE

Le Classique 16$ 18$

Oeuf(s), bacon tranché épais accompagné
de fruits frais, patates et rôties

Le Pommé 15$

Pain brioché, fromage Hatley, pommes caramélisées, noix pralinées, 
fruits et patates 

Le Poêlon 16$

Oeuf, saucisse déjeuner, oignons rouges, piments peppadew, poivrons,
tomates cerises, oignons verts, ananas grillés sur patates déjeuner
accompagné de fruits frais et rôties (ajoutez de l’hollandaise pour 1$)

Crêpes salées  16$

Jambon, mozzarella, asperges, sauce hollandaise
accompagné de fruits frais et patates

Le Pista 17$

Flocon d’avoine, chia, lait d’avoine, matcha, beurre de pistache, 
pistache, petit fruits accompagné de rôties

Le Laura   22$

Scone aux petits fruits, granola au chocolat, crème anglaise glacée, 
coulis de fruit, fruits frais

Le Smørrebrød   20$

Pain noir grillé, avocat, fromage de chèvre, tomates cerises, saumon 
fumé à l’érable, oeuf et aneth accompagné de patates

Le Paul (menu pour enfant)  12$

3 pancakes accompagnés de fruits frais et patates
(ajoutez une viande pour 5$)
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EXTRA -----
Oeuf 2$

Sirop d’érable 
de l’érablière Mathieu Ferland 2$

Patates 5$

Rôties 3$

Bol de fruits frais 6$

Avocat 1/2  350$

Cubes de cheddar
de la fromagerie La Station 350$

Bacon, jambon, saucisse 5$
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Grilled cheese
(potage inclus OU salade pour 2$ OU patates pour 3$)

La Belle Bette 17$

Fromage de chèvre, betterave, tomates séchées, laitue et mayo citron

Le Scandinave       19$

Mozzarella, saumon fumé Gosselin, fromage à la crème, aneth,
asperges et oignons rouges
Le Petit Canard 20$

Mozzarella, rillettes de canard, oignons caramélisés et 
micro-pousses des jardin de Jacob

Le Méditerranéen                             18$

Mozzarella, feta, falafels, olives, oignons rouges, tomates, laitue
et mayo à l’ail

Le Club         19$

Mozzarella, poulet mariné, laitue, tomates, bacon et mayo pesto
Le Cowboy 18$

Mozzarella, bœuf mariné, bacon, oignons et
champignons sautés et sauce BBQ
Le Sauvagine 20$

Mozzarella, méli-mélo du Fondi, champignons glacés et 
oignons caramélisés

Salades
(potage inclus OU salade pour 2$ OU patates pour 3$)

Poulet mariné 18$

Tataki de thon 18$

Saumon fumé Gosselin  18$

Végé (tofu mariné) 18$

Menu de la semaine (potage inclus) 18$

Menu du mois (potage inclus) 18$
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DESSERTS
Gâteau au fromage maison  10$

Crème brûlée  10$

Dessert du moment  10$

Scone de la pâtisserie chez Dorville 4$

Variété de pâtisseries de La Fabrique 
Essentielle, Dorval  4$   

(toutes sans gluten ni produits laitiers)
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Breuvage
Liqueur - Jus - Lait   3$

Thé ou tisane glacé(e)   5$

Limonade maison   4$

Club Kombucha (saveurs variables)                   4$

Bière sans alcool Sober Carpenter  6$

	 250	ML	 750	ML

San Pellegrino 3$ 6$

Moût de pomme 4$ 12$

Gin tonic au pamplemousse 
Hickson sans alcool   6$

Demandez à votre Barista de voir l’ardoise d’alcool!
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CAFÉs TASSE	 BOL

Filtre (mélange La Shop)                   3  $

Espresso 
(simple, double, allongé, Americano)            350 $

Macchiato   4 $

Cortado  450  $

Flat white 475 $

Latté  475 $ 6 $

Cappucino  475 $ 6 $

Mokaccino (chocolat blanc, au lait ou noir)  550 $ 675  $

Café frette 550  $ 
(espresso, lait, sirop d’érable, glace)

autres
Thé/ tisane  4 $

Chai latté  475 $ 6  $

Dirty Chai latté  550  $ 675  $

Chai frette 550  $ 
Chocolat chaud 5  $ 6  $

(chocolat blanc, au lait ou noir)

Matcha maison 475 $ 6  $

Matcha frette 6  $

Extra saveur 050 $

Laits disponibles : La Pinte 3,8%, amande, avoine, soya, 
pistache, macadam, coconut, MYLK
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Mercredi au dimanche
de 17h à 22h
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